RACUCHY DROZDZOWE

Sktadniki: Wykonanie:

25 dag maki pszennej, Make przesia¢. Drozdze z 1 tyzkg cukru i 2 tyzkami maki
2 dag drozdzy, rozmiesza¢ w 1/2 szklanki mleka, zostawi¢ na chwile,

5 dag ttuszczu, zeby podrosty. Potem wla¢ drozdze do maki, dodac

2 jajka, jajka utarte z cukrem, reszte mleka, sél, roztopiony

5 dag cukru krysztatu, ttuszcz i dobrze wyrobi¢ w garnku trzepaczka, az ukaza
ok. 1/4 t stodkiego mteka, sie pecherzyki - ciasto powinno mie¢ konsystencje

kwasnej Smietany. Zostawi¢ na chwile do podrosniecia.
Smazyc jak w przepisie na racuchy z jabtkami.

szczypta soli,

ttuszcz do smazenia.
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